NOCHE DE LUNA LLENA 20189

Sdbado 13 de julio
20:00 h - hasta fin de existencias /1,70 €

Y

o
[ SEGOVIA

A~
e Plaza w - o v ~<agy QeLa, Coq . o
S ; < Rl Trinidal ! "idad pi g Bl <~ "%/ pLde
Merced Guevara R;ri‘;‘:Z ~ ® Colmenares = o
= & MUSEQ & g 5 S
i fin PLde san RODERA s NS 5 )
catte  Ser2" Facundo ROBLES,  Cyy ‘o 7 $/ x 2
> st Lecea PL de § P2 g ©
2 crof Pl S S: <
E o wrisie (77 \ i ot 0, #
© MAYOR ’ a e o~ Dr.Laguna £/ Apuente & Sting. a
> % Plaza S /8 F F
§ LS q T — o
2 3 P del 4 » Hueghg PL Reina> S, 24
3 < . del 3 fang, = K Doa U S Pen, 1 CENTRO DE SALUD
= % %, £ 3 VICENTE P01 0} "% Plaza o
® k3 B < ' e los Semipario Avendafiq
PL del Corpus Yos PL. SANPL Bellas Espejos ok \ [ s
‘/es, N - o _ Conaleja_paARTIN, Artes sem\“‘"\ \'\Y@% \\(\ » 5 .
2, ; | g are
e, %o P — La Hontanilla N s . : Caygq 3, gg[‘gzggﬂ u ‘,%’.,e‘)“\ \ $ . padr® c\
0. alle del 3, ldo s = X 7. K aza
Ko Clam,, ‘e Moren, " pajadadel-Salén Pas Y, dPLlléedmaDn P, %, & dea - aet 4
Yos es o oE S, el Campo - %, Artlleria oS\ 4’/0
4 %
4
S. 8, N\ o ~
an > P /'.;,,D [ P’?@“" o~
3leny;, i Nl APARCAMIENTO
2 Calle Cervant®® N AVDA. PADRE CLARET
Caty 5 &
s ALHONDIGA o \
e = PLAZADEL ¢
v San 5 & AZOGUEJO %0
< M % g N
2 gy eio0 K &/ 0 S Oy
5 S ™ /& 5 %,
s : 5 N
o] Plazade PLdela S PLde S $ % W\
g s Mo o laTierm S & TN
a emgn Ca\'f\ < —S‘\ SN
z poraass %, Plidel o7, = LR O,
5 Cly - Dr Gila (s K7 X N e = =
= B g S gs S Calle Almira
€ & ) T %
P ol A 5
= A T g % e s T % %, Calle | a5 y, K]
APARCAMIENTO > 3 3 % orenas @
ROTONDA DE o, " 3, <3 8
CANDIDO ’ 3 By . ]
"G s Uy, =
2 i . 5
S IoLesia DE %, Y %% &
5 /7 9%’ SANMILLAN “»"-: Calle Independencia Plaza ;=:
4 o, ar; Somorrostro 2
e US aCIO B e Log ® <
n @ o
3 &
) Q
Y APARCAMIENTO Rob'e a N
ESTACION DE AVENIDA - S 22!
O R A N A AUTOBUSES 4, ACUEDUCTO o 3 N
], %, o) Plaza
D E A\\? HOSPITAL o,p “ ©
K GENERAL )

(Por la carretera
de Avila)

B,
Py



TAPAS o OTRAS LUNAS

Alma Nostra

Ensalada de bacalao deshilachado con media luna de
pan de maiz.

El Bernardino

Muslitos de codorniz escabechada con zanahoria baby
encurtida y crujiente de patatas paja.

La Bodega del Barbero

Pavo escabechado con alga wakame y reduccion de soja.

Casa Duque

Pan de Garcillan con un mousse de pescados de roca
del Cantabrico, coronado con una ensalada de vegetales
frescos, quesos y frutas.

Casa Vicente

Solomillo de ibérico sobre cama de cebolla
caramelizada con patatas paja y reduccién de vinagre
de Pedro Ximénez.

Casares

Pudding de patata y marisco con perla de berberechos
y natillas de puerroy cebolla.

Las Cuevas de Duque

Pan de Garcillan con un mousse de pescados de roca
del Cantabrico, coronado con una ensalada de vegetales
frescos, quesos y frutas.

El Figon de los Comuneros

Penca rellena de langostinos y calamares bafnada en
salsa de almendras, acompafiada de gambon al vino y
pulpo al mojo picon.

Restaurante José

Carrillada de luna llena estofada con patatas paja.

José Maria

Base crujiente de pan de ajo, branchada de bacalao
tradicional con su pil pil.

Tapa apta para celiacos. Solicitarla en barra.

Juan Bravo

Gazpacho de meldn con albahaca.

El Meson de Maria

Huevo frito con pimientos y crujiente de bacon.

La Nicolasa

Tosta de queso de cabra con cebolla caramelizada y
reduccion de modena.

Pasapan

Puré de garbanzos con tahine (pasta de sésamo
blanco), aceite de oliva virgen extra, zumo de limay
sésamo blanco (acompanado de una tosta de pan
acimo).

El Tartare

Tosta de pollo escabechado con cebolla caramelizada
y vinagreta de frutos rojos.

Tasquina da Mario

Tacos de verduras en salsa agridulce.
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